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MENU GASTRONOMIQUE 
 
Entrée 
Buffet de la ferme à volonté : entrées chaudes et froides 
 
Plats            AU CHOIX 
Pavé de bœuf Maître d’Hôtel  
Poulet fermier à la bière Hooghe Moote 
Escalope de volaille au Maroilles 
Jambon braisé au champagne 
Pavé de saumon rose sauce crevettes 
Truite de nos étangs en papillote 
Gigot d’agneau rôti à l’ail 
Coq au vin 
Tête de veau sauce gribiche 
 
Fromage 
Assiette 3 fromages des Flandres sur lit de salade  
 
Desserts          AU CHOIX 
Tarte aux pommes 
Tarte poire chocolat 
Coupe du Nord (glace spéculos, chicorée et pain d’épices) 
Ch’tiramisu au genièvre de Loos 
Tarte au chuque  
 
Boissons 
Apéritif au choix + ½ cuvée Hooghe Moote vin blanc, rosé, rouge 
OU 2 bières, eau minérale, café 
 
 
 
 

 

 

28,00€ 

 

MENU DE FÊTE 
 

Cocktail « Hooghe Moote » 
Tarte fine aux St Jacques avec brochettes de 

petis légumes 
Souris d’Agneau caramélisée aux épices 

 
Trois fromages du Westhoek  

sur lit de verdure 
 

Bavaroise Chicorée et Spéculos 
(notre spécialité !) 

 
Boissons 

Vin blanc, rosé, rouge 
Eau minérale, bière et café 

 
 
 

 

 

 

Tarif spécial 
groupe 

avec 
animation 

31,00€ 

34,00€ 

Tarif 
spécial 
groupe 

avec 
animation 

27,50€ 

Supplément de 
2€ le week-end 


