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Reveillon ou Jour de Noél Fimelion dansante

- Cocktail pétillant au Grand Marnier et ses verrines de Noél

- Creme Dubarry et tuiles parmesan au sésame

- Ballotin de cabillaud au jambon serrano a l'ostendoise
- Filet de chapon en feuille de choux au foie gras
Pommes de terre aux girolles, et sauce au Pineau des Charentes
- Mille feuilles de pain d'épice au roquefort sur croquante aux noix
- Blche blanche aux framboises et blche glacée chocolat-meringue

Réveillon de la St-Sylvestre  Jpimations

- Cocktail de I'an neuf framboisine et amuse-bouche festive

Cetillons

- Médaillon de foie gras, chutney de figues et toast brioché
- Duo de bar et St Jacques a la creme de homard

Risotto aux asperges vertes

- Sorbet citron au limoncello

- Médaillon de biche a la tourangelle ou pave de charolais a la périgourdine

Floralie de légumes d'hiver

- Terrine fromagere aux noisettes sur mache a la betterave rouge
- Coupe champenoise, délices sucrés et omelette norvégienne

Jourdel'an

- Coupe pétillante et amuse-bouche
- Creme d'endives aux lardons croustillants

%\ima’[ion danSante

- Médaillon de foie gras, pommes caramélisés et toasts briochés
Ou Cassolette de poisson a la dieppoise gratinée
- Médaillon de biche a la tourangelle ou pavé de charolais périgourdine

- Buffet de fromages et buffet de desserts

Reéservation au 03 28 26 02 32

Auberge de La Hooghe Moote
188 Route d'Uxem - 59254 Ghyvelde
http://www.hooghemoote.com
hooghe.moote@orange.fr

ou au 06 73 50 64 51

ou 54450@ avec:

Apéritif et Amuse-bouche
Muscadet-sevre-et-maine
Cotes-de-blaye
Biere, softs
Eau minérale et café

Enfant: 14,50€

7900€

Boissons comprises:
Coteaux-du-layon et Riesling
Cotes-de-blaye
Biére, softs
Eau minérale et café

Enfant: 18€

49€

Boissons comprises:
Vins blanc, rosé et rouge :
"Mas de la source"
Biere, softs
Eau minérale et café

Enfant: 14,50€

Menu enfant

Quiche lorraine
Filet de poulet
Purée de légumes
Glace
Eau & soft
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